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Alors que la saison de la coquille Saint-
Jacques de Normandie bat son plein, c’est a
Bercy Village, en plein cceur de Paris, que va
étre donné le coup d’envoi de la 5°™ édition
de la tournée du Fish Truck « La Grande
Débarque X PAVILLON FRANCE ».

Le concept ? Pendant 1 mois, chaque week-end
de novembre, la coquille Saint-Jacques part en
tournée dans toute la France et fait escale dans les
plus grandes agglomérations, soit 5 week-ends
consécutifs d’animation, de dégustation et de
pédagogie autour de la coquille Saint-Jacques de
Normandie.

Top départ les 1" et 2 novembre prochains a
Bercy Village, prenez date !

C'est dans un lieu culturel et de loisirs incontournable
de la capitale que la filiere péche normande donne
rendez-vous aux épicurbains, Parisiennes, Parisiens,
pour 2 jours d’animation et de dégustation autour de
son étendard marin, fraichement péché et débarqué
des ports normands (Granville, Cherbourg, St Vaast la
Hougue, Grandcamp Maisy, Port-en-Bessin, Trouville,
Fécamp, Dieppe ...).

Forte du succés des précédentes éditions, PAVILLON
FRANCE, la marque collective de la péche francaise,
s'associe cette année encore a La Grande Débarque en
lui confiant les clés de son Fish Truck customisé aux
couleurs de I'événement. Equipé d’une cuisine et d’un
étal garni du magnifique coquillage, ce camion péda-
gogique va proposer aux visiteurs d’apprendre tout
en dégustant dans une ambiance conviviale.

caquille Saint- cJacquel
PART EN TOURNEE DANS TOUTE LA FRANCE,
ET CA COMMENCE A PARIS (BERCY VILLAGE)

LES 1"RET 2 NOVEMBRE !

de: Tlarmandie

« LA GRANDE DEBARQUE X PAVILLON FRANCE »

@ Gency village ...

Clest en live que les chefs vont cuisiner la coquille
Saint-Jacques... en version crue ou juste snackée,
agrémentée de quelques épices ou d'une purée de lé-
gumes de saison, ils vont dévoiler des recettes faciles
et accessibles a tous, pour l'intégrer dans les repas
festifs et du quotidien, tout au long de la saison !

Des animateurs chevronnés vont partager repéres
et informations clés autour du bivalve préféré des
Francais : Comment distinguer la véritable coquille
Saint-Jacques ? Quelle est sa
saisonnalité ? Pourquoi le corail lui

va si bien ? Comment la choisir, la A=l-l=l

décoquiller et la conserver ? Pour :

les plus attentifs, de nombreux PAVILLON FRANCE
\ ’

cadeaux 100% normands sont a

gagner. GARDEZ LA PECHE FRANGAISE !
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LES RENDEZ-VOUS
GOURMANDS
ET PEDAGOGIQUES

Outre célébrer le retour de la coquille
Saint-Jacques de Normandie, cet
évéenement a aussi et surtout une
vocation pédagogique:

Sensibiliser les consommateurs a la
saisonnalité de la coquille Saint-Jacques
de Normandie

7( Désacraliser/Désaisonnaliser sa consom-

mation : stop aux idées recues ! La co- BERCY VILLAGE

quille Saint-Jacques de Normandie n'est A c6té de I'lndiana Café

pas plus chére qu'un dos de cabillaud : - :
ou qu'un filet de saumon délevage, Cour Saint-Emilion 75012 Paris

a une différence prés : la coquille est (Métro Ligne 14)
100% locale ! Elle n'est plus réservée aux
tables de fétes. Plus accessible qu'on ne
le pense, elle s’invite dans les repas du
quotidien, et ce durant toute sa saison, .

d’octobre a mai. 10h a 1%h

Valoriser I'engagement de toute une
filiere pour une péche artisanale, durable et
responsable, un exemple de collaboration .
entre scientifiques et pécheurs. 10h a 19h
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Pour suivre notre actualité
en temps réel, abonnez-vous

—

Da grande debangue #8

QUELQUES REPERES

Pour plus d'informations, rendez-vous sur .
www.coquille-saint-jacques-de-normandie.fr

A propos de La GRANDE DEBARQUE. Créée en 2018 a l'initiative
de la Région Normandie et de la filiere péche normande réunies

Paris (1°"et 2/11), Lyon (8 et 9/11), autour de Normandie Fraicheur Mer, LGD a pour objectif de
Bordeaux (15 et 16/11), Lille (21 fédérer le plus grand nombre (chefs, poissonniers, distributeurs
et 22/11) et pour la premiére fois et consommateurs) autour du fleuron de la péche normande, la
a Nantes (29 et 30/11). coquille Saint-Jacques. Label Rouge sous toutes ses formes, qu'elle

soit entiere ou en noix, blanche ou coraillée, fraiche ou surgelée,

la coquille Saint-Jacques de Normandie est en route aujourd’hui

L : vers une reconnaissance en IGP ... Et avant ca, vers un écolabel

aux rayons maree, en partenariat avec pour la coquille Saint-Jacques exclusivement péchée en baie de
PAVILLON FRANCE Seine. Cela valait bien la création de « La Grande Débarque »,
un événement fédérateur et gourmand autour de LA premiére

espéce péchée en France, la coquille Saint-Jacques de Normandie.

J sur la coquille A propos de Normandie Fraicheur Mer : Créée 5
Saint-Jacques de Normandie offerts en 1998, Normandie Fraicheur Mer (NFM)
sur tous les lieux et sites partenaires fédere aujourd'hui I'ensemble des organisations NORMANDIE

professionnelles de la péche normande et des | reur e resmenasic

acteurs de la mise en marché (criées et mareyeurs).

Présente des cotes de la Manche jusqu'en Seine-Maritime, NFM est
autour de la coquille Saint-Jacques de Normandie : devenue en 25 ans un outil essentiel pour défendre, valoriser et
des billots de coquilles Saint-Jacques et des ;:\)Iromoullic.)ir ’I\?F?Aualité etla durfbfi-||i~t‘é des prc;d;i'ii de IIa péchde c}e

5 | ormandie. accompagne lafiliére pour labelliser les produits
planchas sonta gagner! (Label Rouge, IGP, MSC) engager des actions de communication et
réaliser des événementiels tels que « La Grande Débarque ».

pour rivaliser de talent et de créativité A propos de PAVILLON FRANCE : C'est la marque

sur les étals et les réseaux. collective impliquant tous les acteurs de la péche ‘2‘:‘;
francaise, valorisant ses métiers, ses engagements  pAViLLON FRANCE
et ses produits. Elle est portée par l'association T
France Filiere Péche et a pour but daider les
consommateurs a identifier, a découvrir et a apprécier au rythme
des saisons plus de 200 especes de poissons, coquillages,
céphalopodes et crustacés au meilleur de leur fraicheur. Elle
accompagne les consommateurs dans leur choix de produits de la
mer en les informant sur les espéces et leur mode de péche, mais
aussi en proposant conseils, astuces et recettes pour apprendre a
consommer les produits de la mer en toute simplicité.

GARDEZ LA PECHE FRANGAISE !
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